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Almas-répas minitortak :
Hossavalok:
. 2 bogre reszelt alma . 2 bogre liszt Hossavalok:
° 2 bogre reszelt répa : 2 teaskandl fahéj
. 2 bgre nadcukor . 1 teaskanal 6rolt szegfliszeg
. 2 tojds . lteailskane?lsc’), . ,
. 1 bogre daralt mandula/ * f/tzeis}(anallsz.odablkarbona :
mogyord/kokusz (izlés szerint) OBre 0%y
Elkészités:
Az almaékat és a répdkat mdr el6re meghdmozzuk és lereszeljiik, majd kicsit félretesz- : Elkéssitos:
sziik. Az egész tojasokat habverdvel 6sszekeverjiik a cukorral, majd hozzaadjuk az :
olajat. Itt 4tvaltunk fakandlra, azzal dolgozunk tovabb. A liszthez hozzékeverjiik az :
oOsszes fliszert, majd mehet bele valamelyik daralt finomsag és a végén természetesen a :
reszelt alma és répa is. Muffinformaba toltjiik. Kb. 30-40 perc alatt 180 fokos stit6ben :
kéSZreSutjﬁk,Amigsﬁl,elkéSZitjukaméZat, amellyelmajdbevonjuk, E ©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
Hossavalok a mashos: § O R Sy
° 10dkgnatﬁrkrémsajt E ©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
. 12 dkg porcukor (vagy meg6rolt barna cukor) :
. 1 csomag vanilids cukor vagy 1 evkandl vaniliakivonat :
. Sdkg légyvaj/margarin E e eccecsecsecsecesceccsecsecseceecsecsnceecsececcsecseccececscesccscssssccsecsesses
S hogy még finomabb legyen, egy kinnyii vanilids tarokrémet is készitiink mellé, azzal .
talaljuk. Az alabbi hozzavalokat konnyedén dsszekeverjiik, és maris kész a finom babatorta.
. 200grric0tta E 9 0000000000000 000000000000000000000000000000000000000000000CCCIIIOGIOOIOGOIOIONOIEOGEOIOIEOINEORIEOIOIOIEOIOOIOIOTS
. Y vaniliarud kikapart belseje
. 2-3 ev6kanal méz

. Nattr joghurt Jo étvagyat!

(Kossonet
a Chefparade
csapatanalk!)
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