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Ssétvalasstos palacsinta recept Gabitol
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hosszuat, mert annyira jo!
FElkéssités:
A fenti alapanyagokkal kapcsolatban ugy jarunk el, mint egy hagyomanyos
palacsintareceptnél. Nehéz dolgom van, ha pontosan meg szeretném adni a tej :
és a liszt aranydt, mert hat attdl fiigg, hogy hanyan vagytok, hany palacsintat 2 P PPN
szeretnétek siitni. Oszintén megmondom, a rendes, hagyoményos palacsinta :
stitésénél sem tudnam megmondani, hogy pontosan mennyi a liszt, meg a :
folyadék... Azt szoktam ilyenkor mondani, ,érzéssel”. A lényeg, hogy egy jol R e e LT L T LTI CTLIT IS TELS
kanalazhatd, kell6képpen, de nem tulsdgosan stirti masszat kapjatok. Miel6tt :
kistitnétek, hagyjatok picit allni! Ja és bolondithatjatok facsart narancslével
vagy reszelt almaval, csak vigyazat, mert akkor ragadodssa valik, tehat csak :
csinjan banjatok vele! P
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