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Kuglof-recept Rékatol

Hossavalok:
Hossavalok:
. 250 liszt L e
. 250g cukor ........................................ @ eeteeseetecetennseceesennnaeccannnnnnen .
. 250g vaj L e eeeeeeeebtee e e et e e e e e nreeeeeenne ©
. 4db tojas
° 1 Csomag vanﬂiés CukOI' .................................................................................
. 1 csomag siitépor o
. 2 kévéskanal fahéj : Elkéssivés:
. 2 ev6kanal Amoretto, vagy rum S teessccsceesssscsscenssssesssennssssssssesssssssssnsssssssssnnssssssssnsssssssssnnas
. szeletelt mandula, j6 minéségii csokoladé, vagy akar kandirozott :
narancskocka Tl e
FElkéssités:

A cukrot, tojast, vanilids cukrot, vajat, fahéjat, Amorettot géppel osszekeve-
rem. Ovatosan hozzateszem a siitporos lisztet. Majd izlés szerint az apréra

darabolt Csokit’ mandulét’ egyebeket_ Kl mlt szeret. (Ml példéul nem Szeretjﬁk 2 oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
a mazsoldt, de lehet bele tenni azt is.) Beleontom a kivajazott, lisztezett forma- L reeeseerseresneerssresnsessseesnsessseesntesseesnsesseesasenssnesnsessseesnsessan

ba. Majd az elémelegitett stit6ben, 1égkeveréssel 150°-on 85-90 percig stitom.
Ha kihlt a forma, dvatosan kiveszem bel6le. Porcukorral vagy csokimazzal
diszitem. § ieeeessssssssssscccceectssssssssccccecsssrrrrressasaaannnnnssssccesessssssssssssssss
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