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Gesstenyetorta

Hossavalok a tésstahos:
. 200 g teljes kiérlésti keksz
. 100 g puha vaj

FElhéssités:

A kekszet apritégépben Osszetorjiik, hozzaadjuk a puha (legfeljebb enyhén megolvasztott)
vajat, Osszekeverjiik. Ezt a masszat egy kapcsos tortaforma aljaba simitjuk (24 cm-es), majd
betessziik a hiitébe kb. negyedérara, addig pont el is késziil a krém.

Hoszavalok a kréombhes:

. 500 g mascarpone
. 250 g gesztenyemassza (mélyhtitott, és ez altalaban cukrozott is)
. 100 g kristalycukor

. vanilidscukor (izlés szerint)
. 2-3 ev6kanal rum (izlés szerint)

. 4 egész tojds
Elkéssités:

A mascarponét a puha gesztenyemasszaval dsszekeverjiik, hozzaadjuk a cukrot, vanilids-
cukrot, rumot, izlés szerint, majd mehet bele 4 egész tojas, habosra kikeverjiik robotgéppel.
A tortaformat kivessziik, mostanra djra visszaszilardult a vaj, rakanalazzuk a gesztenyés kré-
met.

A format dupla rétegben aluféliaba csomagoljuk, és a siitében egy mélyebb tepsibe kb. 2-3
cm magas vizfiirdében siitében 180 fokon kb. 50-60 perc alatt készre siitjitk. Akkor jo, ami-
kor a teteje mar szilard, de belil még rezeg6s. Néhany ora hiités utdn lesz igazan jol szele-
telhetd.

Jo étwagyat!
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Hoszszsavalok:

FElhoszités:




