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Quiche lorraine

Hossavalok:
. 25 dkg (fagyasztott) leveles tészta
. 1 db péréhagyma
. 1 ev6kanal olaj
. 3 tojds
. 1,5 dl f8z6tejszin
. 5 dkg sonka, vagy bacon
. 3 dkg kemény sajt
. bazsalikom, rozmaring
. s0, bors
. margarin
Elkéssités:

A leveles tésztat kivessziik a mélyhtit6bdl, hagyjuk, hogy felengedjen.A tésztat
kinyujtjuk kb. 3 mm vastagsagura, és egy kisebb hddllé talba teritjiik le ugy,
hogy a peremére is keriiljon tészta. Suly alatt eldsiitjiik, majd a sulyt levessziik,
megkenjiik egy felvert tojassal és tovabbi 4 percig siitjiik.

A poréhagymat és az Gjhagymakat vagjuk vékony karikdkra, megsozzuk, és
az olajon parolni kezdjiik, hozzaadjuk a kockakra vagott sonkat vagy bacont.
Ha kész, félretessziik, és hiilni hagyjuk. A tojasokat és a maradék tojast és a
tejszint habosra verjiik, belereszeljiik a sajtot, és izlés szerint fiiszerezziik ba-
zsalikommal vagy rozmaringgal, illetve séval és borssal. Az el6siitott tésztara
teritjiik a megparolt keveréket, majd rd a tojasos masszat, és eldmelegitett sii-
tében 180 fokon siitjiik kb. 30 percig.

Jo étvagyat!




